Rahmenprogramm - Seminare

Das Rahmenprogramm bei FORUM VINI 2008 besteht aus Seminaren/Workshops und
der Sonderverkostung mit der Wahl des Publikumspreises ,,FORUM VINI Wein 2008
in Kooperation mit der Zeitschrift WEINWELT des Meininger Verlages.

Die Seminare sind Uberwiegend kostenlos; fur das Seminar " Es waren einmal eine Bohne
und eine Traube... " am 07.11.2008 fallen 20 EUR Unkostenbeitrag an.

. SEMINARE

Anderungen vorbehalten — genaue Veranstaltungszeiten und Raumbelegungen
entnehmen Sie bitte den Ankiindigungen im M,0,C,!

Die Plitze in den Seminarrdumen sind beschrankt — Einlasskarten fiir die am
jeweiligen Besuchstag stattfindenden Seminare sind am Info-Schalter (neben der
Kasse) erhéltlich bis alle Platze belegt sind. Nicht wahrgenommene Platze werden 10
Minuten vor Seminarbeginn fiir interessierte Besucher freigegeben.

Seminare - Kurzibersicht

Freitag, den 07.11.2008 Raum
16.00 — 17.00 h Wein erleben — Tour de France mit Henri Schimpf K2B
18.00—19.00 h Weinverkostung "Winzer aus der Region Rioja" K2B
18.00 -19.30 h Neues aus Osterreich K2A
20.00-21.30h Es waren einmal eine Bohne und eine Traube... K2A
20.00-21.30h Hervorragende portugiesische Rot- und WeiBweine

unter 8 € K2B

Samstag, den 08.11.2008

13.30-15.00 h Werden Sie ein Kenner der portugiesischen Rebsorten K2B
14.00 — 15.00 h Junges, dynamisches Rheinhessen K1A
14.00 — 15.00 h Wein erleben — Tour de France mit Henri Schimpf K2A
16.00 — 17.00 h Auswahl verschiedener Jahrgéange

— Rioja Weinverkostung K1A
16.00—17.00 h Wein — mit allen Sinnen genief3en K2B
16.00-17.30 h Rote 8sterreichische Klassiker K2A
18.00-19.30 h Spezialitaten aus der Steiermark K2B
18.00 —22.00 h PERU! Alte Kultur — Moderne Weine K1A
19.00-20.30 h Bordeaux — die Klassiker zu Speisen K2A
Sonntag, den 09.11.2008
14.00 - 15.00 h Griechische Vielfalt K2B
14.00 - 15.30 h Portugiesische Weine zum Essen K2A
15.30-16.30 h Wein — mit allen Sinnen genief3en K2B
16.00-17.30 h Griner Veltliner vs. Silvaner K2A
17.00-18.00 h Silvaner kisst Schokolade K2B
18.30-19.30 h Wein erleben — Tour de France mit Henri Schimpf K2A
18.30-19.30 h Silvaner kisst Schokolade K2B
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Freitag 16.00-17.00 h Seminarraum K2B
Samstag 14.00 — 15.00 h Seminarraum K2A
Sonntag 18:30-19.30 h Seminarraum K2A

Wein erleben — Tour de France mit Henri Schimpf

JFrankreich bietet eine so grof3e Palette an Charakterweinen, dass man in jeder noch so
kleinen Weinregion einen Tropfen fur jeden denkbaren Anlass und Geldbeutel finden
kann.“ Das sagt Henri Schimpf, ein Fachmann fir franzdsische Weine par excellence. Er
hat sogar bereits Ex-Bundesprasident Johannes Rau mit seinem Wissen und seiner
unterhaltsamen Art begeistert. Henri Schimpf ist aber nicht der Verfiihrung einer einzigen
Region erlegen, sondern er hat die Vielfalt studiert und natirlich auch probiert. Entdecken
Sie mit ihm die verschiedenen Weinregionen wie Elsass, Burgund, Beaujolais, Cotes du
Rhone, Languedoc-Roussillon und natiirlich Bordeaux, die allesamt Weine mit eigenem
Charakter hervorbringen. Lernen Sie von ihm Neues oder frischen Sie Ihr Wissen uber
franzdsische Weine auf. Fragen Sie alles, was Sie Uber ihre Vielfalt und Besonderheiten
wissen mochten. Erfahren Sie, wie die Franzosen mit groBem savoir-faire Tradition und
Moderne verbinden. Und entdecken Sie dabei, dass es gar nicht kompliziert und teuer sein
muss, franzosische Weine zu genief3en.

Referent: Henri Schimpf, Seminarleiter fir Weine aus Frankreich

Freitag 18.00-19.00 h Seminarraum K2B

La Rioja Calidad

Weinverkostung "Winzer aus der Region Rioja"

Im Rahmen dieses Seminars werden den Besuchern acht Weine von auf der Messe
anwesenden Winzern vorgestellt.

Referent: Juan Bautista Chavarri, offizieller Onologe der Regierung von La Rioja

Samstag 16.00 - 17.00 h Seminarraum K1A

La Rioja Calidad

Auswahl verschiedener Jahrgéange — Rioja Weinverkostung

Fir diese Verkostung wurden einige reprasentative Weine und Winzer ausgewahlt. Alle
Weine sind auch auf der Messe am Stand 1-C1 ausgestellt.

Referent: Juan Bautista Chavarri, offizieller Onologe der Regierung von La Rioja

Freitag 18.00-19.30 h Seminarraum K2A

OWM - Osterreichische Weinmarketing
Neues aus Osterreich
Referent: Thomas Riedel, Weinakademiker

Samstag 16.00 -17.30 h Seminarraum K2A

OWM — Osterreichische Weinmarketing

Rote dsterreichische Klassiker

Die spannenden Varianten von Blaufrankisch, Zweigelt und Co.
Referent: Rudolf Knoll, Weinfachjournalist, Autor

Sonntag 16.00-17.30 h Seminarraum K2A

OWM — Osterreichische Weinmarketing

Griner Veltliner vs. Silvaner

Wiirzig, feine Frucht, viel Schmelz - diese Attribute gelten fir beide Sorten, und wenn ein
paar Jahre der Reife dazukommen, besteht sogar teilweise Verwechslungsgefahr. Eine
Vergleichsverkostung der besonderen Art mit Spitzenweinen aus Deutschland und Oster-
reich.

Referent: Richard Grosche, Redakteur der WEINWELT und Seminarleiter der Internatio-
nalen Weinakademie MUNDUSVvini
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Freitag  20.00-21.30 h Seminarraum K2A

Wolff Metternich’sches Weingut / Chocolaterie Danner

Es waren einmal eine Bohne und eine Traube...

Begleiten Sie die beiden Experten auf eine Entdeckungsreise in die Welt der Schokolade
und des Weins. Die Kombination von groRen Weinen und puren Schokoladentafeln ist eine
groRe Herausforderung, bei der oft Traumpaare zum Vorschein kommen. Manchmal
entstehen im Gaumen wahre Geschmacksexplosionen und Grenzgénger schaffen Stoff
zum Diskutieren... Tauchen Sie ein in die Welt des Genusses und Uberzeugen Sie sich
selbst davon, dass Schokolade nicht nur zu sufen Weinen passt.

Referenten: Kellermeister Franz Schwérer vom Wolff Metternich’'schen Weingut in
Durbach und Chocolatier Bernd Danner von der Chocolaterie Danner in Kehl.

Unkostenbeitrag: pro Teilnehmer 20,00 € (inkl. Wein und Schokolade)

Freitag  20.00 - 21.30 h Seminarraum K2B

ViniPortugal

Hervorragende portugiesische Rot- und WeiBweine unter 8 €

Entdecken Sie tolle portugiesische Weine zu einem fantastischen Preis, ein besonderes
Highlight fur die Weihnachtszeit!

Referent: Guido Walter - Weinakademiker, Dipl. Sommelier

Samstag 13.30-15.00 h Seminarraum K2B

ViniPortugal

Werden Sie ein Kenner der portugiesischen Rebsorten

Portugiesische Rebsorten sind lhnen nicht vertraut? Welche gibt es und wie werden sie
ausgesprochen? In diesem Seminar werden Sie zum Kenner.

Referent: Guido Walter - Weinakademiker, Dipl. Sommelier

Sonntag 14.00-15.30 h Seminarraum K2A

ViniPortugal

Portugiesische Weine zum Essen

Weine sind immer besser, wenn es dazu etwas zu essen gibt, und das gilt besonders fir
portugiesische Weine. Besuchen Sie dieses Seminar, um neben den Weinen auch einige
portugiesische Spezialitaten, genannt ,petisco”, zu probieren.

Referent: Guido Walter - Weinakademiker, Dipl. Sommelier

Samstag 14.00 - 15.00 h Seminarraum K1A

message in a bottle

Junges, dynamisches Rheinhessen

Finf Winzer und ihre raffinierten Weine — Entdeckungen beim Nachwuchs
Referent: Rudolf Knoll, Weinfachjournalist, Autor

Samstag 16.00 - 17.00 h Seminarraum K2B
Sonntag 15.30-16.30 h Seminarraum K2B

Gebietsweinwerbung Frankenwein — Frankenland

Wein — mit allen Sinnen genieBen

Sensorik heil3t sehen, riechen, schmecken und fiihlen. In einem kleinen Kurs kénnen Sie
diese ,gefiihlte” Welt des Weinverkostens kennen lernen. Spielerisch beschéftigen Sie sich
mit den menschlichen Mdglichkeiten, die die Natur uns zum Weinprobieren zur Verfigung
stellt.

Referent: Stefan Kraus, Bezirk Unterfranken, Fachberatung fir Kellerwirtschaft
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Sonntag 17.00 - 18.00 h Seminarraum K2B
Sonntag 18.30-19.30 h Seminarraum K2B

Gebietsweinwerbung Frankenwein — Frankenland

Silvaner kiisst Schokolade

Wein und Schokolade — eine Zeiterscheinung, eine Verricktheit?

Nein! Nur auBergewohnlich und das ist es allemal. Neu daran ist, dass dieses Genusser-
lebnis auch perfekt mit frankischen WeiR3- und Rotweinen funktioniert.

Ich habe fur Sie eine kleine Auswahl der besten Schokoladen, welche perfekt auf den Wein
abgestimmt sind, ausgewahlt. Schokolade macht gliicklich, Wein auch.

Warum nicht doppelt glicklich werden. Wein und Schokolade haben viele
Gemeinsamkeiten. Von bestimmten geographischen Lagen, Uber Sorten, bis hin zur
Garung und Fermentation. Schokolade genannt Theobroma heif3t ,Speise der Gotter”.
Meine Leidenschaft ist perfekte Harmonie, von edlem Wein und feinster Schokolade.
Lassen Sie sich doch einmal auf das Abenteuer Wein und Schokolade ein!
GenieBen Sie mit mir 3 verschiedene Schokoladen mit ihren Partnern. Vom fruchtigen
Rotweincuvée Uber einen trockenen WeiRburgunder bis hin zum edelsiRen Silvaner
Eiswein.

Referent: Werner Miindlein

Samstag 18.00-—19.30 h Seminarraum K2B

Gesamtsteirische Vinothek

Spezialitdten aus der Steiermark

Varianten des Blauen Wildbacher, Welschriesling, Morillon, Sauvignon blanc und andere
Spezialitaten.

Referent: Rudolf Knoll, Weinfachjournalist, Autor

Samstag 18.00 —22.00 h Seminarraum K1A

IMEX Siidamerika

PERU! Alte Kultur — Moderne Weine

Die Geschichte des Weinbaus in Peru findet ihren Ursprung in den Jahren der spanischen
Kolonialherrschaft in Stidamerika. Mit der erfolgreichen Weiterentwicklung der Weinbau-
produkte in den letzten Jahren, finden Perus Weine langsam aber sicher ihren Platz auf
dem internationalen Markt.

Mit Hilfe Perus mannigfaltiger und wirziger Gastronomie, die in Europa noch als Geheim-
tipp gilt, werden Trinkempfehlungen fiir die Weine gegeben.

Programm: Rede - kiinstlerische Tanzdarstellung - Verkostung des landestypischen Pisco
Sour.

Referent: Ezio Valfré Hernandez, Generalkonsul Peru in Miinchen,

Ubersetzung: Fr. Bianca Schaff, Dipl. Betriebswirtin (FH)

Samstag 19.00 —20.30 h Seminarraum K2A

Bordeaux — die Klassiker zu Speisen

Suchen Sie den richtigen Begleiter zum Essen? Da der Geschmack der Weine sich in
Begleitung von Speisen haufig verandert, verlangt dies einiges an Erfahrung. Die
vielfaltigen Weinstile des Bordelais sind dabei wahre Kombinationskunstler. Sabine Ernest-
Hahn, Seminarleiterin der Weinschule von Bordeaux, wird lhnen demonstrieren, dass
Bordeauxweine besonders in Kombination zu Speisen ihr volles Genusspotenzial entfalten.
Referentin: Sabine Ernest-Hahn, Bordeaux-Expertin, in Kooperation mit dem CIVB,
Fachverband der Bordeauxweine

Sonntag 14.00 - 15.00 h Seminarraum K2B

Evangelos Tsantalis

Griechische Vielfalt

Assirtiko und Athiri, Xynomavro und andere autochthone Sorten in Weif3 und Rot erdffnen
neue Geschmackswelten.

Referent: Rudolf Knoll, Weinfachjournalist, Autor
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Il. SONDERDEGUSTATION
Verkostungszone in Halle 1, Stand 1-A 20 und 1-C15

Freitag 16.00 —20.30 h
Samstag 14.00 -20.30 h
Sonntag 14.00 — 19.00 h

WEINWELT & FORUM VINI

Allein 99 ausgesuchte Aussteller-Weine kénnen unter dem Aspekt ,Kuschelige Burgunder
zum Winteranfang“ in der offenen Verkostungszone der WEINWELT degustiert werden.
Fir einen Platz in der Verkostungszone bewarben sich 152 Tropfen. Das Experten-Team
des Meininger-Verlags wahlte davon 99 Weine aus — 66 weif3e und 33 rote Burgunder. Ein
Ergebnis, das fir die hohe Qualitéat der Aussteller spricht. Denn die verkosteten Weine
stammen samtlich von den Winzern, Vinotheken, Handlern und Importeuren bei FORUM
VINI und sind auch an den entsprechenden Sténden zu erwerben.

Fortsetzung einer gelungenen Premiere:

Der Publikumspreis ,,Forum VINI Wein 2008

Die Besucher von FORUM VINI haben die auBerst genussvolle ,Qual der Wahl*:

In der WEINWELT Verkostungszone, Treffpunkt fur Experten und solche, die es werden
wollen, stehen die von den Juroren des Meininger Verlages bewerteten Tropfen zur
Nachverkostung bereit. Hier ringen individuelle Geschmackstypen ebenso um die Gunst
des Weinliebhabers, wie so genannte ,Global Players, also Weine, die sich auf
internationalen Méarkten durchgesetzt haben.

Nach einer gelungen Premiere 2007 wird der Publikumspreis ,Forum VINI Wein 2008“ in
den Kategorien Wei3 und Rot am Stand der WEINWELT vergeben. Das Besondere:
Gewahlt werden die Publikumsfavoriten von der unvergleichlich grof3en und unabhangigen
Jury, den Besuchern.

MUNDUSVini - Stand in Halle 1 - C15

Der GroBe Internationale Weinpreis MUNDUSVini

280 Degustatoren aus 44 Landern verkosteten liber 5.300 Weine

Sie haben bei FORUM VINI die Méglichkeit, einige der Siegerweine zu verkosten
Vom 29. August bis 7. September trafen sich in Neustadt/Weinstraf3e 280 Juroren aus 44
Landern zum 8. GroRBen Internationalen Weinpreis MUNDUSvVini, dem wichtigsten inter-
nationalen Weinwettbewerb in Deutschland. Mit einer Rekordanstellung von 5.343 Weinen
aus 41 Landern machte der renommierte Weinwettbewerb seinem Namen auch in diesem
Jahr alle Ehre. An 1.664 der zur Verkostung und Priifung angestellten Weine konnten die
internationalen Verkoster eine Medaille vergeben: 24 mal Gro3es Gold, 450 mal Gold und
1.190 mal Silber.

Einige der pramierten MUNDUSvVini - Weine stehen auf der Messe fiir Sie zur Ver-
kostung bereit.

lll. SPECIALS

Fiihrungen mit Verkostungen am Osterreich-Stand 1 - F1/1 und 1 - F1/2

Freitag, 07.11.. 16.30h, 20.00 h
Samstag, 08.11.: 15.00 h, 17.00 h, 19.00 h
Sonntag, 09.11.: 15.00 h, 17.00 h, 18.30 h

Leiter der Fihrungen: Thomas Riedel, Weinakademiker

Treffpunkt: Infopult am Osterreich-Stand



